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2022
CHENIN

12,5 % vol

VENDANGES MANUELLES

VINIFICATION ET ÉLEVAGE

AOP Savennières -Agriculture biologique 

Selection des coeurs de presse

Elevage sur lies durant 23 mois
dont 12 mois en fût de chêne.

Mis en bouteille par nos soins au
domaine en août 2024.
Pas de filtration.

POTENTIEL DE GARDE : 20 ANS

PRODUCTION
6600 bouteilles et 300 magnumsParcelles : Chambourcier,

Moulin de Beaupréau 

Nature du sol : sables limoneux
Sous-sol : rhyolite et schiste

BEL
OUVRAGE

LE 

pH 3,07
Soufre total 33 mg

MAJ 01-25

2

LE MILLÉSIME

Un choix d’élevage très long
permet d’arriver à une grande
finesse pour ce Bel Ouvrage
2022. L’année aura été celle des
extrêmes avec les gelées de
printemps puis la sécheresse et des
vendanges très rapides avec
l’arrivée des pluies de fin août. 


