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Des vendanges rapides !

7,5 jours de récolte ! Nous avons trié les grappes les plus
mdres avec un début de botrytis d'un cété et les grappes
dorées et saines de l'autre. Une vendange efficace a 2
seaux et plus simple que les derniéres années.

“impressionnés par la taille des grappes!”
“Trés bonne ambiance”
Margot et Jean-Efflam, vendangeurs

« C'était dense ! Nous avons vécu une vraie belle
ambiance d'équipe avec des vendangeurs de tout dge ! »
Florence Laureau

“Des vendanges intenses sur une courte période.
Navigation a vue et hyper réactivité nécessaire. Les nerfs
ont été a rude épreuve mais la satisfaction est la une fois

les jus rentrés au chai ! “
Aurélien Phélipeau - chai man

“Une vendanges pleine de bonnes surprises! ”
Martin Laureau.

Taux de sucre vs maturité phénolique

Le printemps et I'été ont été bien ensoleillés et secs, et
grdce aux pluies de la mi-aodt les taux de sucre ont vite remonté
et nous étions préparés a une récolte le 28 aodt !

Mais il fallait attendre encore un peu de pluie afin de relancer le
flux de séve et obtenir les bonnes maturités phénoliques. Bref,
on attendait que les peaux aient des arémes de rhubarbe.

Une fois la vendange lancée le 1er septembre, de fortes pluies
sont arrivées deés le 2 septembre et nous avons décidé de faire
une pause et de reprendre le 8, non stop jusqu’au 13.
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Du jus!

Les rendements varient d’'une parcelle a I'autre mais les
35 hl/ha nous satisfont !

Nous avons eu de belles baies juteuses. La vigne se
porte bien, la pression mildiou a été maitrisée et la
vendange était particuliéerement saine et donc
nettement simplifiée.

Les petites nouvelles !

Nous avons vendangé pour la premiere fois deux
nouvelles parcelles : la jeune vigne du Grand Hamé
plantée en 2023 derriere le chai et 0,20 ha sur le
coteau surplombant la Loire a la Croix Picot (paysage
tres apprécié par toute I'équipe )

Les jus ont été débourbés, les fermentations se lancent
et les modts prendront place dans les barriques d'ici
quelques jours.

...asuivre.....
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